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Schulzentrum Stetten a.k.M. Speise karte vom 19.02. bis 25.02.2024 (KW 8-2024)
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag | Samstag| Sonntag
Salatteller Salatteller
(Blatt-, Karotten-, Gurken-, (Blatt-, Karotten-, Gurken-,
Salattelller und Kartoffelsalat (5,G), und Kartoffelsalat (5,G),
Vegetarisch Tomate, Joghurtdressing Tomate, Joghurtdressing
(C.G) (C.G)
Indischer Linsendal mit | Putenbruststreifen in milder Veganes Paprika- Bio-Bandnudeln (Aa) mit
Meniilinie 1 frischem Gemiise (Eintopf Tomaten-Kriduter-Sauce Champignongragout mit Réucherlachs-Zucchini-
aus Linsen, Blumenkohl und dazu Eisbergsalat mit Tofu (H) dazu Blattsalat an Sauce (C,E) dazu
* Karotten mit Kokosmilch) | hausgem. Joghurtdressing Essig-Ol Dressing (G) Karottensalat (5,P)
{D,H) dazu Eisbhergsalat mit (5,C,G,P)
hausgem. Joghurtdressing
(5,C,G,P)
empfohlene Parboiled Reis Bio-Gabelspaghetti (Aa) Vollkornreis
Beilage
*
Tortelli (Ricotta- Kisespitzle mit
Spinatfiillung) (Aa,B,C) an Rostzwiebeln (Aa,B,C) und
Meniilinie 2 Basilikumsauce ( C) dazu Tomatensauce dazu
Vegetarisch Eisbergsalat mit hausgem. Karottensalat (5,P)
Joghurtdressing (5,C,G,P)
Cordon bleu (Gefliigel) Kattbullar (Schwedische
(1,2,3,Aa,C) mit Bratensauce Hackfleischbillchen,
Meniilinie 3 | (5:G) dazu Leipziger Allerlei Schwein) (Aa,B) mit
Eleisch/Fisch Rahmsauce (5,C) und
Preiselbeeren dazu Bio-
Erbsengemiise
i Parboiled Reis Bio-Gabelspaghetti (Aa) Vollkornreis
Beilagen
(wahlweise) Wedges (Aa) Kartoffelpiiree { C) Bio-Salzkartoffeln
Dessert Bio-Obst Hausgemachter Quark ( C) Bio Kirschjoghurt ( C) Obstsalat
% mit Mohn und Marzipan (Fa)
i'
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Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!

(Anderungen vorbehalten)
Fiir Zutaten und Komponenten in Bio-Qualitat gilt die DE-0K0-007

mit auditierter
Service-Telefon 07571 7426-0 | Gemeinwonl-sla- OKONOMIE
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